Weil Liebe durch den Magen geht

Zutaten: (flr ca. 20 Sttick)
3 Eier
125 g Zucker
125 g fllissige Butter oder Margarine
40 g gemahlene Mandeln
25 g Kakaopulver (ca. 2 gehéufte Essléffel)
60 g Mehl
20 g Mondamin
1 12 Teel. Backpulver
150 g Schokopléatzchen (Per Hand zum Schluss unterheben!!!)

Muffinférmchen

(Ein Schuss Rum tut den Muffins auch ganz gut, muss aber nicht sein)

So wird’s gemacht:

1. Backofen auf 190 Grad vorheizen. Papierférmchen in Bleche
stecken.

Zucker und Einer schaumig rihren

flissige Butter / Margarine zugeben

Mehl, Backpulver, Mondamin, Mandeln und Kakaopulver
unterriihren

150 -200g Schokopléatzchen per Hand unterheben

Teig einfillen und ca. 12 — 15 Minuten backen (Die Muffins
mussen noch weich sein!l)
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Erlesenes zum Verwdhnen und GenieBen aus allerlei Kiichen und Kochblichern




